
Sélection de pains & viennoiseries fraîches 
Baguette, pain aux fruits, pain de mie, pain du moment, brioche...

Croissant, pain au chocolat, mini Madeleine, crêpes, pancakes,
mini muffin du moment, mini muffin chocolat.

Sélection de fromages de saison
Comté élégance AOP, Brie de Meaux AOP, bûche de chèvre, fromage du moment.

 Sélection de yaourts 
Fruits rouges, abricot, nature, yaourt du moment.

Gâteaux et tartes salées de saison fait maison 
Noix de coco, ananas, chocolat, quiches, cakes, tartes aux légumes...

Salades de fruits et compositions végétariennes de saison
Salade de fruits, salade d’oranges, tomates, concombres, cornichons.

Sélection de cakes de saison
Cake salé tomates olives ou chèvre tomates, 

cake sucré chocolat ou pistache, cake du moment.

Sélection de charcuteries et saumon fumé
Jambon blanc et sec, bacon grillé, saucisses, blanc de poulet, charcuterie du moment.

Accompagnements
Beurre doux, confitures artisanales, miel, pâte à tartiner chocolat noisette, 

pâte à tartiner coco, beurre de cacahuète.

Œufs brouillés

Sélection de céréales 
Muesli, Granola au chocolat, Granola aux noix, amandes, dattes, fruits secs du moment.

Boissons chaudes
Café, café au lait, cappuccino, chocolat chaud, thé, lait chaud, lait froid.

Boissons froides
Jus d’orange, jus de pomme, jus du moment, eau plate, eau gazeuse.

NOTRE OFFRE PETIT DÉJEUNER
De 7h à 11h - Tarif : 20 euros

Pour commander en room service, veuillez contacter la Réception 
de l’hôtel en appelant le numéro 9 depuis le téléphone de votre chambre.



Selection of fresh breads & pastries 
Baguette, fruit bread, sandwich bread, our bread selection, brioche...

Croissant, pain au chocolat, mini Madeleine, crepes, pancakes,
mini muffin of the moment, mini chocolate muffin.

Selection of seasonal cheeses
Comté élégance AOP, Brie de Meaux AOP, goat cheese log, cheese of the moment... 

 Selection of yogourts
Red berries, apricot, plain, yogurt of the moment.

Homemade seasonal savory cakes and tarts
Coconut, pineapple, chocolate, quiches, cakes, vegetables tarts...

Seasonal fruit salads and vegetarian creations
Fruit salad, orange salad, tomatoes, cucumbers, pickles.

Selection of french seasonal cakes
Tomato & olive or goat cheese & tomato savory cake,

sweet cake: chocolate or pistachio, cake of the moment.

Selection of cured meats and smoked salmon
Cooked and dry-cured ham, grilled bacon, sausages, chicken breast, 

charcuterie of the moment.

Accompaniments 
Unsalted butter, artisanal jams, honey, chocolate hazelnut spread, 

coconut spread, peanut butter.

Scrambled eggs

Selection of cereals
Muesli, chocolate Granola, nut Granola, almonds, dates, dried fruits of the moment.

Hot beverages
Coffee, coffee with milk, cappuccino, hot chocolate, tea, hot milk, cold milk.

Cold beverages
Orange juice, apple juice, juice of the moment, still water, sparkling water.

OUR BREAKFAST OFFER
From 7 a.m. to 11 a.m. - Price : 20 euros

To order in room service, please contact the hotel front desk 
by dialing 9 from your room phone.
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